
 

  

 

UZUN DÖNEM SERTİFİKA PROGRAMLARI 

 

EĞİTİM 

SÜRESİ 

 

YABANCI UYRUKLU 

ÖĞRENİM ÜCRETİ 

 

T.C. VATANDAŞI 

ÖĞRENİM ÜCRETİ 

 

BURSLU ÖĞRENİM 

ÜCRETİ  

 

DIPLÔME DE CUISINE 
 

33 HAFTA 
 

28,500 USD 
 

1.200,000 TL 
 

900.000 TL 

 

TEMEL SEVİYE MUTFAK SERTİFİKASI 
11 HAFTA 
(180 saat) 

 

11,250 USD 
 

470.000 TL 
 

329.000 TL 

 

ORTA SEVİYE MUTFAK SERTİFİKASI 
11 HAFTA 
(180 saat) 

 

10,000 USD 
 

420.000 TL 
 

315.000 TL 

 

ÜSTÜN SEVİYE MUTFAK SERTİFİKASI 
11 HAFTA 
(180 saat) 

 

10,750 USD 
 

450.000 TL 
 

337.500 TL 

 

DIPLÔME DE PÂTISSERIE 
 

33 HAFTA 
 

25,200 USD 
 

1.050,000 TL 
 

787.500 TL 

 

TEMEL SEVİYE PASTACILIK SERTİFİKASI 
11 HAFTA 
(120 saat) 

 

10,000 USD 
 

420.000 TL 
 

294.000 TL 

 

ORTA SEVİYE PASTACILIK SERTİFİKASI 
11 HAFTA 
(120 saat) 

 

8,700 USD 
 

360.000 TL 
 

270.000 TL 

 

ÜSTÜN SEVİYE PASTACILIK SERTİFİKASI 
11 HAFTA 
(120 saat) 

 

9,500 USD 
 

400.000 TL 
 

300.000 TL 

    

GRAND DIPLÔME 33 HAFTA 51,000 USD 2.150,000 TL 1.612,500 TL 

 



 

 

 

 

*Burs Başvuru Kabulü: T.C. kimlik numarası bulunması, Niyet Mektubunun ve Mülakatın Burs Komitesi tarafından onaylanması. Burs koşulları ile ilgili detaylı bilgi 2.sayfada yer 

alan “Başvuru Süreci’’ bölümünün 4. adımında yazmaktadır. 

 
 
 

 
Ön kayıt ödemesi: Eğitim programı başlamadan 6 hafta öncesine kadar yerinizin; adınıza rezerve edilebilmesi için ön kayıt ödemesi yapmanız gerekir. Ön Kayıt Ödemesi iade 

edilmez, başvurudan itibaren bir yıla kadar geçerli sayılır. Eğitim ücretinin tamamı, programın başlamasına en geç 6 hafta kala tam olarak ödenmelidir. 

Bahar Dönemi: 11 Mayıs 2026 (08 Mayıs 2026 Oryantasyon & Hijyen Eğitimi) 
Yoğunlaştırılmış Yaz Dönemi: 03 Ağustos 2026 (31 Temmuz Oryantasyon & Hijyen Eğitimi) 
Güz Dönemi: 28 Eylül 2026 (25 Eylül 2026 Oryantasyon & Hijyen Eğitimi) 
 
 

 

UZUN DÖNEM PROGRAMLARI 



 

Grand Diplôme : 

Diplôme de Cuisine veya Diplôme de Pâtisserie Programları için : 

60.000 TL 

40.000 TL 

Temel - Orta - Üstün modüllerinden her biri için : 25.000 TL 

Yoğunlaştırılmış Ekmekçilik, Hafta Sonu Mutfak Programı, Çikolata ve Şekerleme 

Programlarının her biri için : 
10.000 TL 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
5.  Adım - Ödeme Yöntemleri 

 
Le Cordon Bleu Eğitim ücretleri aşağıdaki imkanlar kullanarak ödenebilir; 

 
Peşin Ödeme: Özyeğin Üniversitesi hesabına havale veya EFT ile 

 
Kredi Kartı ile Taksitlendirme: 

 

Kredi/Banka Kart ödemeleri iyzico ödeme kuruluşu üzerinden Tek Ödeme ve Taksitli Ödeme seçeneği ile yapılabilmektedir. Kredi Kartı ile 
taksitli ödemelerde seçilen taksit sayısına göre değişen oranlarda vade farkı uygulanmaktadır. Aşağıdaki kart gruplarına, banka fark etmeksizin 
2 ile 12 taksit arasında taksit yapılabilmektedir. 



 

• Bonus 
• World 
• Maximum 
• Axess 
• Paraf 
• Cardfinans 
• Kuveyt Sağlam Kart 
• Ziraat Combo Kart 

 

 
Kredili Mevduat Hesabı ile Taksitlendirme: Fibabanka’nın Le Cordon Bleu Uzun Dönem Eğitim Programları için çıkarmış olduğu “Kredili Mevduat Hesabı” (KMH) ile 1 peşin + 
7 taksit ödeme imkanlarıyla şeklinde taksitlendirilebilir. İletişim: 0 216 525 50 00 - Fibabanka Özyeğin Üniversitesi Şubesi 

 
Mavi Kurdele Kredisi: Fibabanka Özyeğin Üniversitesi Şubesi Mavi Kurdele Kredisi 12 ve 24 aylık kredi imkanlarıyla taksitlendirilebilir. 

 

 

 
SERTİFİKA PROGRAMLARI 

 
EĞİTİM 

SÜRESİ 

 
T.C. VATANDAŞI 

ÖĞRENİM ÜCRETİ 

 
HAFTA SONU MUTFAK PROGRAMI (Cumartesi günleri) 

10 Hafta 
(60 saat) 

 
175.000 TL 
Burslu Ücret: 131.250 TL 

 
YOĞUNLAŞTIRILMIŞ EKMEKÇİLİK PROGRAMI 

10 Gün 
(60 saat) 

175.000 TL 
Burslu Ücret: 131.250 TL 

ÇİKOLATA VE ŞEKERLEME PROGRAMI 
10 Gün 
(60 Saat) 

190.000 TL 
Burslu Ücret: 142.500 TL 



 

 

  
 

 
https://lecordonbleu.ozyegin.edu.tr/tr 

@lecordonbleuistanbul +90 (216) 564 93 98 

Çekmeköy/İstanbul/TURKEY Fibabanka Özyeğin Üniversitesi 

+90 (216) 525 50 00 

2026 DÖNEMLERİ 

HAFTA SONU MUTFAK PROGRAMI: Yeni tarih ilan edilecektir. 

ÇİKOLATA VE ŞEKERLEME PROGRAMI: Yeni tarih ilan edilecektir. 

YOĞUNLAŞTIRILMIŞ EKMEKÇİLİK PROGRAMI: Yeni tarih ilan edilecektir. 


